Menuplan

Montag
15. September

Dienstag
16. September

Mittwoch
17. September

Donnerstag
18. September

Freitag
19. September

Traditional

Vegi

Global

Panierte Pouletbrust
Kartoffelkroketten
Mischgemise

Intern 08.60 / Extern 14.80
Fleisch: Schweiz

Tortelli

mit Kurbisfiillung

Pesto rosso

Reibkase

Intern 08.60 / Extern 14.80

Schweinshalssteak
Trauben-Balsamicosauce
Schupfnudeln

Broccoli

Intern 11.00 / Extern 17.80
Fleisch: Schweiz

Bratwurst

mit Zwiebelsauce
Kasehornli

Menusalat

Intern 08.60 / Extern 14.80
Fleisch: Schweiz

Rezenter Gnocchigratin
mit Gorgonzola
Menusalat

Intern 08.60 / Extern 14.80

Coq au Riesling

mit Eierschwammli
Dampfkartoffeln
Menusalat

Intern 11.00 / Extern 17.80
Fleisch: Schweiz

Grosi’s Hackbraten
Rahmsauce

Kartoffelstock

Bohnen

Intern 08.60 / Extern 14.80
Fleisch: Schweiz

Feines Pilzragout
in einem Pastetli
Trockenreis
Menusalat

Intern 08.60 / Extern 14.80

Rindssteak “Winzer Art”
Sultaninen-Portweinsauce
Kartoffelgratin

Glasierte Karotten

Intern 11.00 / Extern 17.80
Fleisch: Schweiz

Saucisson vaudoise
Senf
Kartoffel-Lauchgemiise
Menusalat

Intern 08.60 / Extern 14.80
Fleisch: Schweiz

Pinsa Romana

mit Mozzarella und
Antipastigemise
Menusalat

Intern 08.60 / Extern 14.80

Lachsfilet

Weisse Trauben-Cidresauce
Safranrisotto

Menusalat

Intern 11.00 / Extern 17.80

Fisch: Atlantik ThemenbUﬁet

Forellenfilet

Sauce Hollandaise

Dillreis

Gratinierter Fenchel

Intern 08.60 / Extern 14.80
Fisch: Italien

Feine Kaseschnitte

mit herbstlicher Spatzlipfanne

Menusalat

Intern 08.60. / Extern 14.80

Montag: Rustico
Trutengeschnetzeltes Dienstag: Rustico
Trauben-Walnuss-Sauce Mittwoch: Rustico
Spatzli Donnerstag:  Rustico

Menusalat Treitagi Rustico

e g el Z 30 K
e Extern 3.40/ 100g

Fiur Fragen zu den einzelnen Gerichten und Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Personal vor Ort.

Offnungszeiten: Montag — Freitag, 07.00 — 13.30 Uhr

CATERING SERVICES

MIGROS



