Menuplan

Montag
22. Juni

Dienstag
23. Juni

Mittwoch
24. Juni

Donnerstag
25. Juni

Freitag
26. Juni

Fur Fragen zu den einzelnen Gerichten und Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Personal vor Ort.
Offnungszeiten: Montag — Freitag, 11.15 — 13.15 Uhr

Menu 1

Vegi

Klassiker

Pouletragout
mit Spargel
Spiralnudeln
Ofentomate

intern 12.50 / extern 14.50
Fleisch: Schweiz

Vegi Gyros
mit Tomate, Salat und rassigem Dip
Pommes frites

intern 13.50 / extern 14.50

Schweinssteak
Krauterbutter
Kartoffelgratin
Broccoli

14.80

Fleisch: Schweiz

Servelat mit Speck und Kase
Senfsauce

Pommes frites

Erbsli a la creme

intern 12.50 / extern 14.50
Fleisch: Schweiz

Vegi Nuggets
Cocktailsauce
Gemuse-Risoni

intern 13.50 / extern 14.50

Lachs Poke Bowl

Quinoa, Chinakohl, Gurken, Algensalat
und eine Lachstranche
Sesamdressing

14.80

Fisch: Atlantik

Schweinsschnitzel paniert
Teigwarensalat
Rueblisalat

intern 12.50 / extern 14.50
Fleisch: Schweiz

Summer Poke Bowl

Avocado, Mango, Wassermelone,
Gurken, Reis, Tomate

und Samosa mit Hausdrssing
intern 13.50 / extern 14.50

Kalbsrahmgulasch «Wiener Art»
Kartoffelstock
Bohnen

14.80
Fleisch: Schweiz

Penne arrabiatta

Mit Beef Balls und pikanter Tomatensauce

Reibkase
intern 12.50 / extern 14.50
Fleisch: Schweiz

Vegetarische Lasagne
mit Gemusefullung

intern 13.50 / extern 14.50

Tandoori Chicken Baguette

mit Salat, Tomate und Curry Raitta
Criss Cuts

14.80

Fleisch: Schweiz

Lachs im Blatterteig
Dillsauce

Reis

Blattspinat

intern 12.50 / extern 14.50
Fisch: Atlantik

Wahenbuffet

Intern 6.50 / Extern 7.50

Kalbsbraten
Cognacrahmsauce
Nudeln

Gemiise

14.80

Fleisch: Schweiz

Salatbuffet

Wechselnde Auswahl an Blatt-,
Rohkost- sowie angemachten Salaten
Dressings, Ol und Essig

Og
Marktbuffet

Wechselnde Auswahl an Fleisch-
und Fischgerichten sowie Beilagen
und Gemuse nach Wahl

2.80/100g

CATERING SERVICES



