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Marktbuffet
Wechselnde Auswahl an 
Fleisch- und Fischgerichten
sowie Beilagen und Gemüse
nach Wahl

3.60 / 100g

Menuplan
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Fusszeile 
(Ändern 
über 
«Einfügen 
> Kopf- 
und 
Fusszeile»)

1

Mittags-Hit Veggie

Montag
08. Juni 

Rindsgulasch 
Ungarische Art 
Dazu Spiralnudeln und 
Bohnengemüse 
13.90
Fleisch: Schweiz 

Dim Sum im Ramen Sud
Wahl aus Vegi,- Poulet,- 
oder Krevetten Dim Sum
Dazu div. Toppings
17.90
Geflügel,-Fisch: CH / VNM

Cornature Cordonbleu 
Dazu Kartoffelsalat 
Menüsalat oder Suppe 

12.50

Dienstag
09. Juni 

Cevapcici 
Mit rassigem Joghurtdip
Dazu Orientalischer 
Menüsalat 
13.90
Rind,-Lamm: Schweiz 

Chäshörnli 
Dazu Apfelmus und 
Röstzwiebeln 
Menüsalat und Suppe 
12.50

Mittwoch
10. Juni 

Rotes Thai Curry 
Mit Pouletragout 
Dazu Jasminreis 

13.90
Fleisch: Schweiz 

Soja – Geschnetzeltes 
«Zürcher Art» mit 
Röstigaletten, Wahl aus 
Menüsalat, Suppe oder 
Karotten
12.50

Donnerstag
11. Juni 

Seehecht Piccata 
Mit Tomatensauce 
Dazu Spaghetti und 
Broccoli 
13.90
Fisch: Wild / SO – Atlantik  

Frühlingsrollen 
Dazu Fried Rice 
Wahl aus Menüsalat, 
Suppe oder Pak Choi 
12.50

Freitag
12. Juni 

Kalbs Adrio 
An Pilzrahmsauce 
Dazu Kartoffelgratin 
und Mischgemüse  
13.90
Kalb,-Schwein: Schweiz   

Dim Sum im Ramen Sud
Wahl aus Vegi,- Poulet,- 
oder Krevetten Dim Sum
Dazu div. Toppings
17.90
Geflügel,-Fisch: CH / VNM

Vegane Bällchen 
Dazu Linsen – 
Gemüsepfanne 
Menüsalat oder Suppe
12.50

Salatbuffet
Wechselnde Auswahl 
an Blatt-, Rohkost- sowie 
angemachten Salaten 
Dressings, Öl und Essig

3.60 / 100g

Für Fragen zu den einzelnen Gerichten und Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Personal vor Ort.
Öffnungszeiten: Montag – Donnerstag, 11.00 – 14.00 Uhr

Freitag, 11.00 – 13.30 Uhr

Vegi/Vegan-Icons zum Kopieren


	Folie 1: Menuplan

