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APEROS, BANKETTE
UND BUFFETS

Liebe Géaste

Herzlich willkommen
im Personalrestaurant

FFB-Group.

Ganz nach lhrem Gusto...

...organisieren wir lhre Kaffeepausen, Stehlunches, Apéros oder
Cocktailpartys. Jeder Anlass ist speziell und wird von uns mit
besonderer Aufmerksamkeit und Hingabe durchgefiihrt.

Natirlich haben wir auch Leckeres fiir
zwischendurch...

... fur Inr Meeting finden Sie im vorliegenden Angebot ein grosse
Auswahl an ofenfrischen duftenden Schlemmereien, knusprigen
Brotchen, reichhaltigen Sandwiches oder verfiihrerischen
Sussigkeiten.

Zum Anbeissen...

... présentieren sich unsere gesunden, frischen und saisonalen
Kostlichkeiten. Saftig, wiirzig, rassig, knusprig, cremig oder
vielleicht doch lieber zuckersiiss? Nehmen Sie schon mal einen
Augenschein Uber das vorliegende Catering-Angebot, dass
jeweils frisch gewurzt mit neuen Ideen unseren Kochtépfen
entspringt.

Haben Sie spezielle Wiinsche...

... zbgern Sie nicht und kontaktieren Sie uns. Wir beraten Sie
gerne und unterbreiten lhnen eine der Jahreszeit angepasste und
natirlich auf Ihre Wiinsche ausgerichtete Offerte.

Kontaktadresse:

Michael Wenk

Betriebsleiter PR FFB-Group
Erlenwiesenstrasse 9, 8604 Volketswil
Telefon: +4144 947 96 66

E-Mail: mr-ffb-group@gmz.migros.ch
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APERO COMBOS

Combo 1 pro Pers.

Weisswein, Rotwein, Orangenjus, Mineral,
Chips und Nissli

Combo 2 pro Pers.

Weisswein, Rotwein, Orangenjus, Mineral,
Nachos mit Avocado Dip

Combo 3 pro Pers.

Weisswein, Rotwein, Orangenijus, Mineral,
diverse Canapes, Gemusestengeli mit Dip,
Schinkengipfeli

Combo 4 pro Pers.

Weisswein, Rotwein, Orangenjus, Mineral,
Partybrotli divers gefillt, Gemisestengeli
mit Dip, Schinkengipfeli, Chaschiechli

Combo 5 pro Pers.

Weisswein, Rotwein, Orangenjus, Mineral,
Mini-Canapés divers belegt, Gemisestengeli
mit Dip, kleine Frihlingsrollen mit Sweet Chili,
Schinkengipfeli, Pouletspiessli <Red Chik‘n»

Combo 6 pro Pers.

Weisswein, Rotwein, Orangenijus, Mineral,
Schinkengipfeli, Chaschiechli, Gemiisestengeli
mit Dip, kleine Frihlingsrollen mit Sweet Chili,
Pouletspiessli «Yakitori», Butterfly Crevetten

1000

13.00

16.00

18.00

22.00

30.00



KALTES ANGEBOT

Apéro-Canapé Stiick
Biindnerfleisch, Rohschinken, Roastbeef,
Thonmousse, Ei, Spargel, Sellerie

Rauchlachs Stiick

Partybratli gefillt Stiick
Rauchlachs, Roastbeef, K&se,
Trutenschinken, Krauterfrischkése

Bléatterteigstengel Stiick
mit Rohschinken

Mozzarellastick Stiick
mit Cherrytomaten und Basilikum

Bruschetta Stick
mit Tomaten und Krautern

«Téte de Moine» Stick
Rosette mit Trauben

Fruchtespiessli Stick

Melonenschiffli Stiick
mit Rohschinken

Gemiise-Kase-Platte (fiir 4 Personen) 1200g
Cherrytomaten, Radieschen, Karotten, Gurken,
Chicorée, Peperoni, Sbrinz und Téte de Moine

mit rotem und griinem Pesto-Dip

Antipasti-Platte (fir 4 Personen) 1000 g
Gegrillte Peperoni, Aceto Balsamico-

Zwiebeln, Pepperbelle, Tomaten-Mozzarella-
Spiessli, Mini-Kurbisse, griine Oliven

mit Peperoni, schwarze Oliven, Parmesan

Grana Padano und italienischer Kése

Biindner-Platte (fiir 4 Personen) 590¢g
Biindnerfleisch, Rohschinken, Krauter-
Trockenfleisch, Salsiz, Rohessspeck und
reichhaltige Garnitur

Fleisch- und Kase-Platte 720g
(ohne Schweinefleisch fur 4 Personen)
Bundnerfleisch, Huusbrdckli, Roastbeef,
Kalbsbraten, Gruyere, Sbrinz und

reichhaltige Garnitur

Bauern-Platte (fiir 4 Personen) 880¢g
(ohne Schweinefleisch fir 4 Personen)

Schinken, Aufschnitt, Rohessspeck,

Schweinsbraten, gerducherter Bauernschiiblig

und reichhaltige Garnitur

2.20

260

3.20

2.80

2.50

2.50

2.50

2.80

2.50

5400

56.00

58.00

58.00

49.00



KALTES ANGEBOT

Kase-Platte (fiir 4 Personen) 1060 g
Gruyeére, Téte de Moine, Emmentaler,

gehobelter Sbrinz, Parmesanmaockli,
Rahmweichkése, Camembert, Gourmetsauce

und reichhaltige Garnitur

Sushi-Platte Haru (fiir 4-6 Personen) 900g
18 Happchen mit Lachs und Thunfisch,

24 kleine Rollen mit Gurke, Lachs, eingelegtem
Rettich und Thunfisch, Ingwer, Wasabi und

Sojasauce

Mini-Sandwich-Platte (6 Personen/32Stk) Stiick
Frischkése mit Krautern, grilliertes Gemuse,
Téte de Moine und Eimousse

Pain Surprise Classic (30 Stiick) Stiick
gefillt mit Salami, Rohschinken, Eiermasse
und Frischkase-Frichte-Masse

Pain Surprise Verdure e Formaggi Stiick
(30 Stick)

gefullt mit Gruyére, Zucchetti mit Tomaten-
Gemuseaufstrich, Peperoni mit Chili-Frischkéase,
marinierten Champignons mit Steinpilzmasse

und Humus

Pain Surprise Mare (30 Stiick) Stiick
gefullt mit Rauchlachs mit Meerrettich,

Guacamole, Krauter-Mascarpone,

Chili-Frischk&se und Thon

Pain Surprise Speciale (30 Sttick) Stiick
gefillt mit Roastbeef, Thon, marinierter
Pouletbrust, Vitello Tonnato und Poulet Kebab

Salzgeback 100g
Chips, Nussli, Salzstengel

54.00

62.00

5700

6100

6100

64.00

6700

550



WARME SNACKS
UND HAPPCHEN

Mini-Schinkengipfeli
Mini-Chéschiechli

Apéro-Pizza:
Tomaten, Champignons, Peperoni

Mini-Quiche:
Kase, Lauch, Speck, Spinat, Tomaten

Yakitori-Spiessli
mit Poulet und Soja

Hackfleischballchen (Rindfleisch)
mit pikanter Sauce

Mini-Frihlingsrollen mit Gemise
mit Sweet & Sour Sauce

Verschiedene Partywdirstli
(Schweinefleisch)

Stick

Stick

Stick

Stick

Stick

Stick

Stick

Stick

2.00

2.00

180

2.00

2.00

2.00

180

140



KALTE VORSPEISEN

Kleiner gemischter Saisonsalat pro Pers. 6.50

Gemischter Blattsalat pro Pers. 750
mit Chnoblibrétli

Saisonsalat pro Pers. 9.50
mit Pouletstreifen, Balsamico-Dressing

Nusslisalat pro Pers. 11.50
mit Lachsstreifen, Baumnussol-Dressing

Geréduchertes Forellenfilet garniert pro Pers. 14.00

Melonenschiffchen pro Pers. 10.50
mit Rohschinken

Lachstartar auf Toast pro Pers. 13.50

Biindnerteller pro Pers. 14.50

WARME VORSPEISEN

Lachsfilet gebraten, auf Gemusebett pro Pers. 13.00
an leichter Safransauce, Wildreis

Lachsfilet pochiert an Dillrahmsauce, pro Pers. 12.50
Trockenreis
Eglifilet «Meuniére» in Butter gebraten pro Pers. 13.00

mit Mandeln, Petersilienkartoffeln
Risotto mit frischen Steinpilzen pro Pers. 11.50

Ravioli geflillt mit Ricotta und Spinat pro Pers. 10.50
an Gorgonzolasauce

SUPPEN

Kalte Gemusesuppe (Gazpacho) pro Pers. 450
Broccolirahmsuppe pro Pers. 5.50
Steinpilzcremesuppe pro Pers. 6.50
Kartoffelsuppe mit Lauch pro Pers. 6.00
Tomatensuppe mit Basilikum pro Pers. 550
und Sauerrahm

Bouillon mit Einlage, Ei, Frittaten, pro Pers. 450

Backerbsen oder Gemusestreifen




HAUPTSPEISEN
RINDFLEISCH

Rindsfiletspitzen Stroganoff
Trockenreis mit Gemisewdirfel

Rindsfiletmedaillons «Madagaskar»
an rassiger Pfeffersauce, Nudeln

Roastbeef gebraten, Sauce Béarnaise,
Williamskartoffeln, Gemuseplatte

Rindsgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce,
Nudeln und Gemuise-Bouquet

VOM KALB

Saltimbocca «alla Romana»
mit Rohschinken und Salbei, Risotto

Kalbsgeschnetzeltes, «Ziurcher Art»
mit ROsti und Bohnenbiindel

Geschmorte Kalbsschulter, Rosmarinsauce
Kartoffelgratin, Riebli glasiert

Kalbsfilet-Piccata mit Champignons
und Schinkenstreifen, Spaghetti
an Tomatensauce und Reibkése

VOM SCHWEIN

Schweinsfilet an Morchelsauce
Nudeln, Gemdusegarnitur Pro

Schweins-Saltimbocca
mit Salbeijus, Risotto, Gemuseplatte

Schweinssteak mit Pfeffersauce
Bratkartoffeln, Gemuse-Bouquet

Schweins Cordon bleu «Pizzaiolo»
gefillt mit Mozzarella, Tomaten und
Basilikum, Reis, griine Bohnen

pro Pers.

pro Pers.

pro Pers.

pro Pers.

pro Pers.

pro Pers.

pro Pers.

pro Pers.

pro Pers.

pro Pers.

pro Pers.

pro Pers.

39.50

39.50

35.00

25.00

3250

3250

29.50

34.50

29.50

22.50

23.50

256,50



HAUPTSPEISEN
VOM LAMM

Lammentrecéte «Provengale»

mit Krdutersauce, Lyonerkartoffeln,

griine Bohnen

Lammgeschnetzeltes mit rotem Curry,
Basmatireis, asiatisches Gemuse

GEFLUGELFLEISCH

Pouletbriistchen «Bombay»
an Currysauce und Friichtegarnitur, Reis

Pouletgeschnetzeltes «Zircher Art»
an Pilzrahmsauce, Rosti

Pouletspiessli mariniert
an Currysauce, Jasminreis, Friichtegarnitur

Maispoulardenbriistchen, Balsamicojus,
Butternudeln, marktfrisches Gemise

FISCHE

Lachsfilet pochiert auf Gemusebett
mit Wildreis, an Dillrahmsauce

St. Petersfischfilet auf Gemisebett
mit Salzkartoffeln, an Weissweinsauce

Seezungenfilet an Safranreis
mit Blattspinat, Proseccosauce

10

pro Pers.

pro Pers.

pro Pers.

pro Pers.

pro Pers.

pro Pers.

pro Pers.

pro Pers.

pro Pers.

24.50

256,50

24.50

22.50

19.560

3250

34.00

28.50

38.50



DESSERTS

Frischer Fruchtsalat mit Rahm Stiick 700
Warme Waldbeeren mit Vanilleglace Stiick 8,50
Apfelstrudel mit warmer Vanillesauce Stlick 750
Zweifarbiges Schokoladenmousse garniert Stlick 8.50
Caramelkopfli Stiick 550
Gebrannte Creme garniert Stiick 6.50
Schwarzwaldertorte Stiick 4.00
Panna cotta mit Himbeercoulis Stiick 6.00
Késeteller garniert Stiick 750

DESSERT BUFFET

(ab 20 Personen)

Schokoladenmousse dunkel und hell, pro Pers. 16.50
Mangocréme, Caramelkdpfli, frischer

Fruchtsalat, Tiramisu, gebrannte Créme,

hausgemachte Cakes, Apfelstrudel

mit Vanillesauce, reichhaltige Kdseauswahl

garniert mit diverse Brotsorten

il



SITZUNGSZIMMER-
ANGEBOT

Kaffee (Kaffeemaschine im Sitzungszimmer)  Tasse 170
Diverse Broétli nach Wahl Stiick 130
Diverse Partybrotli gefiillt Stiick 320
Croissant Frangaise Stick 1.30
Vollkorn- und Silsergipfel Stiick 120
Frichte pro Stlick Stick 0.50
Friichtekorb (6 - 8 Personen) Korb 10.00
Guetzliteller (3 - 5 Personen) Teller 800
Frisch gepresster Orangensaft Liter 16.00

FRUHSTUCKSBUFFET

(ab 10 Personen)

Friihstlicksbuffet klein a discrétion pro Pers. 1950
Diverse Brétli und Gipfeli, Butter und

Konfitiiren, diverse Joghurt und Cerealien,

Fleisch und Késeplatte, Birchermiesli und

Streichkése, Kaffee, Milch, Eimalzin, Tee

Friihstlicksbuffet gross a discrétion pro Pers. 29.00
Diverse Brétli und Gipfeli, Butter und

Konfitiiren, diverse Joghurt und Cerealien,

Fleisch und Kaseplatte, Birchermiesli und

Streichkése, diverse Wiirstchen und Speck,

R&sti und Rihrei, Kaffee, Milch, Eimalzin, Tee

12




GETRANKE

Kleine Auswahl an alkoholischen Getréanken wie Weiss-

und Rotweine sowie Bier vorhanden.

Falls Sie aber einen speziellen Wunsch haben oder Sie lhren
Lieblingswein Ihren Gésten ausschenken méchten.

Wir beraten Sie gerne.

BAUERNBUFFET

(ab 30 Personen)

Diverse Salate, Hauspastete und Terrine, pro Pers. 52.00
Schinken im Brotteig, Schweins- und

Kalbsbraten mit Rosmarinjus, Bratwirstchen,

Bohnen, Karotten Kartoffelgratin, Alpler-

magronen, Caramelchépfli, Apfelstrudel mit

Vanillecréme, Friichtsalat, Schoggimousse,

Kése aus der Schweiz

ITALIENISCHES BUFFET

(ab 30 Personen)

Diverse Antipasti, Tomaten mit Mozzarella  pro Pers. 5500
und Basilikum, Blattsalate, Meeresfriichte-

salat, Minestrone, Cannelloni mit Pesto,

Arosto di Vitello (Kalbsbraten), Schweins-

piccata, Risotto con Funghi, Spaghetti mit

2 Saucen, Broccoli, Ratatouille, Panna cotta

mit Beerensauce, Tiramisu, Fruchtsalat mit

Kirsch, Mascarponecreme mit Portwein,

Italienische Kaseauswahl







ALLGEMEINES

Ein schoner Blumenschmuck verleiht jedem Anlass ab 45.00
eine besonders festliche Note. Auf Wunsch
organisieren wir Arrangements.

Gerne drucken wir Ihre Mentkarte Stiickpreis 1.00

Die Personalkosten werden mit Fr. 55.00 pro Stunde,
pro Mitarbeiter/-in verrechnet.

Ab 2400 Uhr

verrechnen wir fir alle Anlésse pro angebrochene Stunde
einen Personalkostenzuschlag von Fr. 25.00 pro Stunde,
pro Mitarbeiter/-in.

Alle Preise in Schweizer Franken, inklusive Mehrwertsteuer /
Preisénderungen vorbehalten.






