Menuplan

Montag
23. Februar

Dienstag
24. Februar

Mittwoch
25. Februar

Donnerstag
26. Februar

Freitag
27. Februar

Fur Fragen zu den einzelnen Gerichten und Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Personal vor Ort.

Menu 1

Vegi

Klassiker(Steak-Woche)

Bratchiigeli

im Pastetli

Risi Bisi

intern 12.50 / extern 14.50
Fleisch: Schweiz

Fritierter Blumenkohl
Pikanter Dip
Gemuse-Ebly

intern 13.50 / extern 14.50

Pouletsteak
Limetten-Chili-Hollandaise
Spinatspatzli

Ofentomate

14.80

Fleisch: Schweiz

Schweinsgeschnetzeltes
Senf-Sauce

Nudeln

Romanesco

intern 12.50 / extern 14.50
Fleisch: Schweiz

Knoblispaghetti
Mit Peterli, Peperoncini,
Peperoni und Knobli

intern 13.50 / extern 14.50

Rindssteak

Café-de-Paris Krauterbutter
Kartoffelgratin

Ratatouille

14.80

Fleisch: Schweiz

Rindsvoressen
Thymiansauce

Spatzli

Mischgemise

intern 12.50 / extern 14.50
Fleisch: Schweiz

Linsen-Kabisgemiise
Reis

intern 13.50 / extern 14.50

Schweinsschultersteak
Hot&Spicy
Tex-Mex Kartoffelpfanne

14.80
Fleisch: Schweiz

Egliknusperli
Tartarsauce
Salzkartoffeln
Rahmspinat

intern 12.50 / extern 14.50
Fleisch: Deutschland

Feines Gemiiseragout
auf einem Krauterrisotto

intern 13.50 / extern 14.50

Steak Sandwich Baguette
mit Barbequesauce und Fritierte Zwiebelringe
Pommes frites

14.80
Fleisch: Schweiz

Penne all Arrabiatta

mit Beef Balls an pikanter Tomatensauce
Reibkase

intern 12.50 / extern 14.50

Fleisch: Schweiz

Wahenbuffet

Intern 6.50 / Extern 7.50

Trutensteak
Tomaten-Salbeirahmsauce
Gemdiserisotto

14.80

Truthahn: Ungarn

Offnungszeiten: Montag — Freitag, 11.15 — 13.15 Uhr

Salatbuffet

Wechselnde Auswahl an Blatt-,
Rohkost- sowie angemachten Salaten
Dressings, Ol und Essig

Og
Marktbuffet

Wechselnde Auswahl an Fleisch-
und Fischgerichten sowie Beilagen
und Gemuse nach Wahl

2.80/100g
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