
    WEIN                MENU 
 
 

WEISSWEIN · WHITE WINE 
 
 

Maraudeur Petit Arvine AOC    CHF 7.00/dl 
                 Petit Arvine Valais Schweiz 

 
 

ROTWEIN · RED WINE 
 
 

Primoduca Primitivo di Manduria DOP  CHF 7.00/dl 
              Primitivo di Manduria Italien 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
HAUPTGANG · MAIN COURSE CHF 27.50 
ZWEI-GANG MENU · TWO COURSE MENU CHF 35.50 
DREI-GANG MENU · THREE COURSE MENU CHF 39.50 

 
FLEISCHHERKUNFT: 
Sofern nicht anders erwähnt, stammt all unser Fleisch und Geflügel aus Schweizer Tierhaltung. 

VORSPEISE · STARTER 
 
 

Ofentomaten-Peperoni Salat | Bulgur | Hüttenkäse| Wildkräuter 

Oven-baked Tomato and Pepper Salad | Bulgur | Cottage Cheese | Wild Herbs 
 
 
 
 

HAUPTGANG · MAIN COURSE 
 
 

Entrecôte | Polenta | Bundspargel | Butter | Rosmarinjus 

Entrecôte | Polenta | Asparagus| Butter | Rosemary jus 

 
ODER · OR 

 
Risotto | Zweierlei Spargel | Konfierte Tomaten | Kresse 

Risotto | Two Kinds of Asparagus | Confit Tomatoes | Cress 
 
 
 
 

 
DESSERT 

 
 

Zitronengras Creme Brûlée 

Lemongrass Creme Brûlée 
 
 


