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Montag Teigwaren

20. Oktober Bolognese
Karotten, Sellerie, Lauch
Geriebener Kése
Intern 12.50 / Extern 15.50

Fleisch: Schweiz

Vegi-Stroganoff
Spétzli
Créme Fraiche

Intern 12.50 / Extern 15.50

Salmon Teriyaki

Gebratene Lachstranche
Sobanudeln, Bohnen

Pack Choi, Ei

Intern 17.90 / Extern 19.90

Dienstag Coqau Vin
21. Oktober Orientalische Cous Cous
mit Erbsen

Intern 12.50 / Extern 15.50

Fleisch: Schweiz

Appenzeller Kasehornli
Gerostete Zwiebeln
Sprossen

Intern 12.50 / Extern 15.50

Salmon Teriyaki

Gebratene Lachstranche
Sobanudeln, Bohnen

Pack Choi, Ei

Intern 17.90 / Extern 19.90

Mittwoch Fleischkase
22. Oktober Spiegelei
Rahmspinat
Salzkartoffeln
Intern 12.50 / Extern 15.50

Fleisch: Schweiz

Kiirbis Risotto

Kernen
Grinkohl

Intern 12.50 / Extern 15.50

Salmon Teriyaki

Gebratene Lachstranche
Sobanudeln, Bohnen

Pack Choi, Ei

Intern 17.90 / Extern 19.90

Donnerstag Schlemmerfilet Bordelaise
23.0Oktober ~ Gemdsereis
Rucola

Intern 12.50 / Extern 15.50
Fisch: Nordostatlantik / Wildfang

Kartoffel-Brie Gratin
Birnen
Baumntisse

Intern 12.50 / Extern 15.50

Salmon Teriyaki

Gebratene Lachstranche
Sobanudeln, Bohnen

Pack Choi, Ei

Intern 17.90 / Extern 19.90

Freitag Pouletragout
24. Oktober Sweet & Sour
Gebratene Nudeln
Asia Gemuse
Intern 12.50 / Extern 15.50

Fleisch: Schweiz

Fir Fragen u den einzelnen Gerichten und Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Personal vor Ort.
Offnungszeiten: Montag - Freitag, 11.00 - 13.30 Uhr

Wahen Buffet

Kéase

Spinat

Tomaten

Intern 6.50 / Extern 9.50

Salmon Teriyaki

Gebratene Lachstranche
Sobanudeln, Bohnen

Pack Choi, Ei

Intern 17.90 / Extern 19.90

Hot Buffet

Wechselnde Auswahl an
Veganen- Vegetarischen
Fleisch und Fisch Gerichte

Intern 3.20/100g
Extern 3.80 / 100g

Salatbuffet

Wechselnde Auswahl an
Blatt- Rohkost- sowie
angemachten Salaten
Dressings, Ol und Essig

Intern 3.20/100g
Extern 3.80 / 100g

CATERING SERVICES



