Menuplan

Menu 1 Vegi Klassiker
Montag Chicken Nuggets Palak Paneer Maispoulardenbrust
21. Juli Cocktailsauce Basmatireis Orangensauce
Pommes frites Spatzli
Mischgemuse Erbsen
: intern 13.50 / extern 14.50 14.80
mte_rn 12.50/ ex_tern 14.50 Gefliigel: Frankreich
Fleisch: Schweiz
Dienst_ag Fackelspiess Gemiise-Kartoffelpfanne Rindsgeschnetzeltes
22. Juli Bratensauce im Reisring nach burgerlicher Art
Nudeln Kartoffelgratin
Broccoli Gebratene Zucchetti
intern 12.50 / extern 14.50 intern 13.50 / extern 14.50 14.80
Fleisch: Schweiz Fleisch: Schweiz
Mittwoch Trutenragout «Calvados» Pinsa Verdure California Chicken Poké Bowl
23. Juli Weissweinriotto mit Gemiise und Mozzarella belegt Avocado, Fruhlingszwiebeln und Tomaten
Kohlrabigemiise Gurken, Reis und ein Pouletbriistchen
intern 12.50 / extern 14.50 intern 13.50 / extern 14.50 Ll _
Truthahn: Ungarn Fleisch: Schweiz
Donnerstag Penne con Salsiccia Gebratener Halloumi GICEER MW, AUEED D S I tb ff t
24. Juli mit Schweinswurst auf orientalischem Couscous-Salat mit Salat, Relish, Zwiebeln und Tomaten a a u e
Pommes frites Wechselnde Auswahl an Blatt-,
intern 12.50 / extern 14.50 intern 13.50 / extern 14.50 Rohkost- sowie angemachten Salaten
Fleisch: Schweiz 14.80 Dressings, Ol und Essig
Fleisch: Schweiz Og
Freitag Forellenfilet gebraten Wahenbuffet Schweinsgeschnetzeltes «Ziircher Art»
25. Juli Safransauce an Champignonrahmsauce M a rktb Uffet
Trockenreis . Rosti Wechselnde Auswahl an Fleisch-
Cremiger Blattspinat Intern 6.50 / Extern 7.50 Bohnen und Fischgerichten sowie Beilagen
intern 12.50 / extern 14.50 14.80 und Gemuse nach Wahl

Fisch: Italien

Fleisch: Schweiz 2.80/100g

Fur Fragen zu den einzelnen Gerichten und Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Personal vor Ort.
Offnungszeiten: Montag — Freitag, 11.15 — 13.15 Uhr

CATERING SERVICES

MIGROS



